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1 Notes

515

Biscuits Confetti
36 biscuits
Facile
35 



Pourquoi ne pas utiliser notre mélange à pouding à la vanille Pudding Suprême pour faire le biscuit parfait ?


Imprimer

Partager









Ingrédients

Préparation




Ustensiles

Ingrédients
pâte à biscuits
2,25 tasse
de farine

0,75 c. à thé
de bicarbonate de soude

0,25 c. à thé
de sel

1 tasse
de beurre

1,25 tasse
de sucre

1
gros œuf

1
jaune d’œuf

1 c. à thé
d’extrait de vanille

1
boîte de mélange à pouding à la vanille Pudding Suprême









Préparation:


Préparation :










35 min
1


Préchauffer le four à 350 °F (175 °C).





2


Combiner au fouet la farine, le bicarbonate de soude et le sel dans un bol à mélanger; mettre de côté.





3


À l'aide d'un batteur électrique ou d’un batteur sur socle muni d’un fouet plat, battre en crème le beurre et le sucre, jusqu’à ce que le tout soit lisse.





4


Ajouter en remuant l’œuf, suivi par le jaune d’œuf, la vanille et le mélange à pouding. À basse vitesse, ajouter graduellement les ingrédients secs et mélanger le tout jusqu’à la formation de la pâte. Incorporer à la main les bonbons confettis.





5


À l’aide d’une petite cuillère à biscuits ou d’une cuillère à soupe, façonner la pâte en boules. Disposer les boules sur des plaques à pâtisserie recouvertes de papier sulfurisé en les espaçant de 2 po. Garnir de bonbons confettis, si désiré. Cuire au four de 9 à 10 minutes.





6


Laisser refroidir les biscuits sur la plaque à pâtisserie pendant 5 minutes avant de les transférer sur une grille de refroidissement.
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MERCI DE NOTER CETTE RECETTE
Comment avez-vous trouvé cette recette?

MERCI DE NOTER CETTE RECETTE   
  
  
  
  
 
   
  
  
  
  
 

NOTEZ la recette












Recettes similaires

D’autres idées savoureuses pour vous


Tarte au caramel écossais et à la cannelle[image: Logo Image]
Delectable Desserts


40 MinFacile
Tarte au caramel écossais et à la cannelle
Voir les détails de la recette






40 MinFacile
Tarte au caramel écossais et à la cannelle









Bouchées de tarte aux pommes et au cheddar[image: Logo Image]
Delectable Desserts


20 MinFacile
Bouchées de tarte aux pommes et au cheddar
Voir les détails de la recette






20 MinFacile
Bouchées de tarte aux pommes et au cheddar









Parfait croquant aux bananes[image: Logo Image]
Delectable Desserts


40 MinFacile
Parfait croquant aux bananes
Voir les détails de la recette






40 MinFacile
Parfait croquant aux bananes









Muffins streusel aux pommes[image: Logo Image]
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20 MinFacile
Muffins streusel aux pommes
Voir les détails de la recette






20 MinFacile
Muffins streusel aux pommes









Barres de mousse au chocolat à la menthe poivrée[image: Logo Image]
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35 MinFacile
Barres de mousse au chocolat à la menthe poivrée
Voir les détails de la recette






35 MinFacile
Barres de mousse au chocolat à la menthe poivrée









Biscuits aux canneberges et aux amandes[image: Logo Image]
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20 MinFacile
Biscuits aux canneberges et aux amandes
Voir les détails de la recette






20 MinFacile
Biscuits aux canneberges et aux amandes









Petits gâteaux au chocolat décorés de rennes[image: Logo Image]
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10 MinFacile
Petits gâteaux au chocolat décorés de rennes
Voir les détails de la recette






10 MinFacile
Petits gâteaux au chocolat décorés de rennes












Suivez nous
Suivez Dr. Oetker sur les réseaux sociaux
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Scroll to top

Inscrivez-vous pour recevoir l’infolettre de Dr. Oetker!
Grâce à l’infolettre de Dr. Oetker Canada, vous pouvez vous renseigner davantage au sujet de nos nouveaux produits, concours, promotions et recettes.




Titre:

	Madame
	Monsieur


Prénom(s): *
Nom(s): *
Adresse e-mail: *
Subscription *Pizza
Baking
Pizza and Baking

J'accepte que Dr. Oetker m'informe sur des recettes, des idées et des offres. J'accepte également que Dr. Oetker partage mon adresse électronique sous forme cryptée avec des partenaires marketing afin que Dr. Oetker et ses partenaires sur leurs plateformes puissent utiliser ces données pour des offres personnalisées. Oetker peut également traiter mes données fournies ci-dessus afin de personnaliser ces offres pour moi.
Vous trouverez des informations détaillées dans notre avis de protection des données, où nos partenaires de marketing sont également nommés. Vous pouvez changer d'avis à tout moment.
 *


* champs obligatoires
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Tous les produits
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À propos de Oetker



 Politique de confidentialité
Conformité



Plus de Dr. Oetker



Dr. Oetker Internationale
Carrières
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